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APPETIZERS

Kleine voorgerechtjes om lekker samen te delen.

BREEKBROOD w# 57 ZEELAND'S ROEM 2:1-

Bakkerij van Leur | Aioli | Preiolie 14 Dozijn | Seizoen oester | Citroen | Vinaigrette
JAPANSE GYOZA'S 2 1.5 KROKANTE GARNALEN o5

Kimchi | Chili olie | Miso mayonaise | Japanse radijs Chili | Bosui

BITTERBALLEN KROKETTERIJ DE BOURGONDIER 5.5

Per 6 stuks | Mosterd

VERSE FRIETJES 2.

Voor frietjes of een side salad rekenen we een kleine meerprijs. Zo gaan we bewuster om met waste én houden we het vers!

VOORGERECHTEN
SOEPEN
WISSELEND VOORGERECHT
Informeer bij ons team naar het gerecht en de prijs VERSE TOMATENSOEP o-
Gehaktballetjes | Bieslook
STEAK TARTAAR 1.
Knolselderij | Cori}l?c?lons | Kwartelei | Brioche TOM KHA KAl o-
Taugee | Shiitake | Chili olie
PETER'S GARNALENKROKETTEN 167
: : SOEPJE IN HET KLEIN 5.
g%lqlggg;f a%%r’;ﬁ-?g] es | Peterselie Een van bovenstaande sge?)jes, maar dan in het klein.

AUBERGINE MISO +# 1.5

Shojin dashi | Knolselderij | Zeekraal | Shiso olie | Japanse radijs | Nori

RUNDERCARPACCIO 16--

Parmazaanse kaas | Truffelmayonaise | Kappertjes | Zongedroogde tomaat | Rucola

TONIIN TATAKI 175

Miso mayonaise | Shiso olie | Rozen azijn | Japanse radijs | Citroenparels | Nori

+



HOOFDGERECHTEN

STEAK WITTERN 36-

160 gram | Flat iron | Truffeljus | Seizoenscreme | Groente | Aardappel

SURF & TURF 2s-

Argentijns gemarineerde buikspek | Gamba | Maiscreme | Paprika boter

SATE OP STOK 24

Kippendij | Cassave | Zoetezure komkommer | Seroendeng | Pindasaus

BOERENSCHNITZEL 225

Cognacsaus | Citroen | Aardappel | Champignons

TOURNEDOS VAN BELGISCH BLAUW 39-

200 gram | Pepersaus | Seizoenscreme | Groente | Aardappel

LADY STEAK 34.5

160 gram | Pepersaus | Seizoenscreme | Groente | Aardappel

CHEF’S SPECIAL CHEF’S CATCH

Een wisselend gerecht waarin onze chefs

Een verrassend visgerecht waarin de mooiste
hun creativiteit de vrije loop laten.

smaken en ingrediénten samenkomen.

TARTE TATIN % 235

Gele biet| Appelcompote | Doperwt | Frisée | Japanse radijs

PLANT PILLOWS «# 275

Pompoen & paddestoel | Zoete aardappel | Groene asperge | Little gem | Cranberry

VERSE TONIJN STEAK 32.5

Knoflookolie | Knolselderijcreme | Doperwten | Groene asperge

ZALMFOREL 255

Vongole schelpjes | Venkel | Zeekraal | Aardappelmousseline | Dashi schuim

CAESAR SALADE 195 Krokante garnalen +6.-

Kip | Little gem | Tomaat | Parmezaanse kaas | Gepocheerd ei | Ansjovis | Croutons

SALADE RUNDERCARPACCIO 21

Parmazaanse kaas | Truffelmayonaise | Kappertjes | Zongedroogde tomaat | Rucola

POMPOEN PANNENKOEK «/# 195

Geitenkaas | Abrikoos | Hazelnoot | Zoetzure pompoen




DESSERTS

SEIZOENS DESSERT

Informeer bij ons team naar het gerecht en de prijs!

MILLIONAIRE SHORTBREAD 10-

Dulce de leche | Chocolade | Banaan | Pecan noten

POPCORN CREME BROLEE 10-

Vanille parfait | Dulce de leche | Mais tuille

DAME BLANCHE 10-

Vanille parfait | Cremeux | Bastogne crumble | Chocoladesaus

MONCHOU 7-

Bastogne | Meringue | Kersen

LIQUID DESSERTS SPECIALE KOFFIE
TIRAMISU o- IRISH COFFEE 5.5

House blend espresso | Disaronno | Cacao Jameson Irish Whiskey
PORNSTAR MARTINI 10- SPANISH COFFEE 5.5
Vodka | Passievrucht Tia Maria

ESPRESSO MARTINI o5 ITALIAN COFFEE 55

Vodka | House Blend espresso Disaronno Amaretto
BONBONS 55 FRENCH COFFEE 55

Drie verschillende smaken | ‘Van Amsterdam Chocolade’ Grand Marnier

KOFFIE LIT EILEN BRANDERIJ

Dagelijks worden onze koffiebonen met zorg en vakmanschap gebrand in NoordCoffee’s
eigen branderij, hier op de Noordkade. Het roosteren van de bonen gebeurt volgens de

traditionele American Roast-methode. Dit betekent dat de bonen mild worden gebrand,
waardoor ze minder olie afscheiden en een verfijnde smaak behouden.

Deze techniek haalt de pure koffiesmaken naar boven:
een krachtige body met een zachte, uitgebalanceerde afdronk.




