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2,95

3,15
3,75
3,75
2,95
3,65
7,50
7,50

Wanneer je geniet van een kopje

koffie, is het natuurlijk heerlijk Slagroom | Chocolade 7,50

om er iets lekkers bij te kiezen.

De jongens in onze keuken staan de (met slagroom +0,75) 3,00

Koffie, thee, cappuccino of latte macchiato 9,00

met 3 zoete lekkernijen

Wortel | Banaan | Walnoot 550 English breakfast | Groene thee | 3,00

Rooibos | Lemon | Earl grey | Forest fruit |

Drie verschillende smaken 4,50 3,75
3,75

Bastogne | Kersen 5,00

KIJK VOOR MEER DESSERTS OP PAGINA 12.
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DE LEKKERSTE
MAALTILID
VAN JE DAL:

Even opladen voor de middag of
samen smullen van een gerecht
of broodje. Meer delen dan het
moment? Kies de shared lunch.

Lunchen is mogelijk tot 16.00 uur.

SOUP OF THE DAY

Ask one of our employees! 8,50
FRESH TOMATOSOUP v
Little meatballs | Cress 8,50

ARTISAN
BREAD

PETER'S SHRIMP CROQUETTES

Dutch shrimps | Salad | Lime mayonnaise 14,50
BEEF CROQUETTES v
Salad | Mustard mayonnaise 11,00
PHILLY CHEESE STEAK 180 Gr RiBevE

Jalapefios | Cheese | Mushrooms | Red onion 16,25
FRESH TUNA SALADE

Homemade tuna salade | Pickle | Olives | 12,00
Capers | Red onion

BEEF CARPACCIO

Bundle Fungus | Pumpkin Seeds | Parmesan | 13,25

Smoked mushroom mayonnaise | Chimichurri




Bundle Fungus | Pumpkin Seeds | Parmesan |

Smoked mushroom mayonnaise | Chimichurri

Figs | Pears | Beet | Balsamic | Pumpkin seeds

Chicken or Shrimp | Parmesan | Little gem |

Croutons | Anchovy dressing | Poached egg

Three eggs on bread with choice of 2 toppings: 11,25

Ham | Cheese | Roast beef | Bacon (1 extra topping +1 euro.)

Dashi | Ponzu | Bacon | Cabbage | Egg | Spring onion 12,75

Vv Vegetarisch kan Vegetarisch v Vegan kan Vegan
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Soup | Sunnyside Egg | Roasted beef | 16,50

Ham & cheese | Beef croquettes

Soup | Sunnyside egg | Smoked salmon | 17,50

Tuna salade | Shrimp croquettes

Brioche | Smoked salmon | Spinach | 14,50

Poached Egg | Hollandaise sauce

wijndivas

Kimchi | Chiliflakes | Tomato | Pickle | 17,75

Oregano | Soja | Gochujang

Chicken thigh | Cassava | Atjar | Seroendeng | 21,50

Fresh fries | Peanut sauce

Season vegtables | Crisp from potatol| 160 gr: 30,50
Red wine sauce 200 gr: 34,50
Shared lunch platter
Minimum 2 persons

Soup of the day | Beef carpaccio | Homemade tuna salad |

Different kind of meats | Cumin cheese | Beef croquettes




NOORDKADE UITJES

(NVERGETELIJKE
UITJES OF MAAT

Variérend in activiteiten voor gezinnen

en vriendengroepen, tot programma’s

op maat voor de grootste families of
bedrijven. Noordkade Uitjes verzorgt een
optimale beleving. Onze focus ligt hierbij
op het volledig ontzorgen voorafgaand aan
en tijdens jullie uitje. We werken samen
met verschillende partners op de Noord-
kade, om je uitje compleet te maken met
bijvoorbeeld een heerlijk diner!

We vernieuwen doorgaans ons aanbod met nieuwe activitei-
ten of evenementen, zo is er altijd voor ieder wat wils. Houd
je een beetje van actie? Dan zijn de activiteiten Axe Throwing
en Sim Racing echt iets voor jou!

Axe Throwing is een unieke ervaring, als trend overgewaaid
uit Amerika, waarbij je jouw oerkrachten loslaat. Gooi de
bijlen richting de targets, haal jij de hoogste score?

Zoek jij liever naar actie op een heus Formule 1 circuit? Boek
dan nu jouw race! Stap in de schoenen van een echte coureur

als eerste over de finishlijn?

Op zoek naar een leuke teambuildingsactiviteit?

Bij Noordkade Uitjes hebben we maar liefst drie escape
rooms om te kraken! Houden jullie het hoofd koel en
ontsnappen jullie tijdens Het mysterie van de Noordkade uit
de kelders? Of gaan jullie voor de Escape Room the Space?
Twee unieke escape rooms, ook tegen elkaar te spelen,
gesitueerd in een betonnen silo van ruim dertig meter hoog!
Treed binnen in de zwaarbeveiligde raketbasis als Ameri-
kaanse elitesoldaten om de raket te lanceren of sluip naar

binnen als spionnen en saboteer de basis.

Wij verzorgen ook complete uitjes voor grote groepen of
bedrijven. De activiteiten: Niets is wat het lijkt en Key to the
city zijn hier perfect voor! Beide activiteiten zijn tot wel 500
personen tegelijkertijd te spelen. De ervaringen zijn
vergelijkbaar met die van een escape room, maar dan
verspreid over een groot speelterrein. Niets is wat het lijkt is
een dynamisch en interactief spel dat zich afspeelt op de
Noordkade. Key to the city is een unieke city game met
spellen verspreid over de Noordkade tot in en rondom
Veghel centrum. Na afloop sluit je de dag natuurlijk af met

een uitgebreid buffet of een luxe barbecue.

Ben je nieuwsgierig geworden en wil je graag eens sparren
over alle mogelijkheden bij ons op locatie? Neem gerust
contact met ons op. We plannen graag een moment met je in

om de mogelijkheden onder het genot van een kop koffie te

bespreken!

bekijk alle activiteiten op

noordkade-uitjes.nl
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“BlJ WITTERN
MAAK JE DEEL UIT
VAN EEN HECHTE
GROEP COLLEGA'S
DIE AANVOELEN
ALS VRIENDEN."

WIL JIJ DEEL UITMAKEN VAN
HET LEUKSTE TEAM VAN BRABANT?
SPREEK EEN VAN ONS GERUST AAN.

werkenopdenoordkade.nl



Je bent hier om te genieten.

Vertel ons hoe je dat voor je ziet en
wat je lekker vindt. We nemen je
graag mee door onze kaart, of je
nou van vlees, vis of vega(n)
houdt, er is voor elk wat wils.

“WIL JIJ WETEN WAAR
ONZE OESTERS VANDAAN
KOMEN? KOM ER ACHTER
OP PAGINA 19."

GOOD TO START WITH

BREAK BREAD v
Rosemary | Seasalt | Aioli | Tomato dipper whole 7,75
half 4,00

AQUANOSTRA OYSTER DEAL + pozen

Lemon | Vinaigrette | 29,50

Including 2 glasses of Mas Oliver Cava

AQUANOSTRA OYSTER e piece

Lemon | Vinaigrette 3,75
SOUP OF THE DAY

Ask one of our employees! 8,50
FRESH TOMATOSOUP v
Little meatballs | Cress 8,50

STARTERS

PETER'S SHRIMP CROQUETTES

Dutch shrimps | Salad | Lime mayonnaise 14,75
Flat leaf parsley

BEEF CARPACCIO

Bundle Fungus | Pumpkin Seeds | Parmesan 14,75

Smoked mushroom mayonnaise | Chimichurri

GOBI CAULIFLOWER v
Plums | Sweet & sour beet | Gochujang | Sesame 12,50
SEABASS CEVICHE

Fennel | Pumkin creme | Apple | Valdorama 15,50
DUCK ROULEAU

Oyster mushroom croquettes | Almond foam | 16,50
Crispy parmesan

V7 Vegetarisch /" kan Vegetarisch V? Vegan V¥ kan Vegan
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CHEF'S

Een mooi stuk rundvlees van
+ 250 gram p.p. geselecteerd door onze
chef. Bestel hem vanaf 2 personen.

Ben jij een echte fijnproever en klaar om aan je smaak-
avontuur te beginnen? Proef vakmanschap en laat je
zintuigen prikkelen met de Chef’s Steak! Met trots presente-
ren wij een meesterwerk van smaak, malsheid en kwaliteit.
Onze slager en jongens uit de keuken slaan de handen ineen
en selecteren speciaal voor jou een onweerstaanbaar stuk
rundvlees. Laat je verrassen en verwennen door onze chefs

met Chef’s Steak!

———

T WIINTIP

VLEES

Maak de Chef’s Steak af
met de rode Il Nito La Rifa.
Want een goed stuk vlees verdient een goed glas wijn.

FILLET STEAK FROM BELGIUM BLUE

FARMERS SCHNITZEL

Season vegtables | Crisp from potato | 160 gr: 30,50 Mushrooms | Bacon | Bell pepper | Union 19,50
Red wine sauce 200 gr: 34,50
SATAY ON STICK AL ONZE HOOFDGERECHTEN
Chicken thigh | Cassava | Atjar | Seroendeng | 21,50 WORDEN GESERVEERD MET VERSE
Peanut sauce FRIETJES EN EEN SALADE.
LIEVER ZOETE AARDAPPELFRIETJES? +2,50
BEEF TONGUE
Hot Lightning | Mushroom sauce | Madeira 25,50



VIS

SALADS

CORVINA FILET

Homemade sauerkraut | Truffle foam | 26,50

Créme from caramelized union

BEEF CARPACCIO

Bundle Fungus | Pumkin Seeds | Parmesan | 19,50

Chimichurri | Smoked mushroom mayonnaise

FRESH TUNA STEAK

GOAT CHEESE OUT OF THE OVEN v

Ponzu | Apple | Sesame | Chioggia | Spring union 29,50 Figs | Pear | Beet | Balsamic | Pumpkin seeds 17,25
CODFISH FILET CAESAR
Miso | Beans | Sourdough | Beurre blanc | 24,50 Chicken or Shrimp | Parmesan | Little gem | 17,25

Chili oil | Spring union | Frisee

Croutons | Anchovy dressing | Poached egg

VEGAN

SWEET POTATO DAHL v

Naanbread | Spinach | Nuggets | 20,50

Red pepper | Coriander

CORNRIBS Vv

Marinated créme fraiche | Parsnip | Quinoa | 21,50

Pastrami spicemix

Vv Vegetarisch V7 kan Vegetarisch \%a Vegan V7 kan Vegan

FOODWASTE, SAMEN TEGEN
VOEDSELVERSPILLINL

Wereldwijd wordt ongeveer een derde van het geproduceerde voedsel verspild. De horecasector is één van de grootste verspil-

lers; alleen in Nederland zo’n 51 miljoen kilo per jaar (bron: Rabobank Horeca Food Waste Challenge 2022).

Door mee te doen aan deze Food Waste Challenge verminderden

wij onze food waste met 41%.

Meer weten over de challenge? Check de QR-code.

Wil je ook aan de slag om minder voedsel te verspillen? Kijk voor

tips en adviezen op www.samentegenvoedselverspilling.nl

ozl SAMEN TEGEN
3| VOEDSELVERSPILLING
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GOLD DIGGER (oame BLancue)

Vanille parfait | Cremeux | Chocolate crumble | 9,00
Chocolate sauce

GIN TONIC ICE CREAM

Pickled pear | Rosemary dill dressing | 9,00

Lemon jam | Sugared pecans

CHOCOLATE BROWNIE

Amarena cherries | Caramel mousse | 9,00

Vanille | Chocolate mousse

SMALL MONCHOU

Bastogne | Cherries | Merengue 5,00
COFFEE DESSERT

Baileys mousse | Mokka crumble | Coffee parfait 9,00

Amaretto gel | Coffee crisp

BONBONS

Three diffrent flavours 4,50

<><><><><><><>m<><><><><><><>

ROLND
Of THE MAR

Minimum 2 persons.

LIQUID DESSERTS

PORNSTAR MARTINI

Vodka | Passion fruit 8,50

ESPRESSO MARTINI

Vodka | Espresso 8,00

CREAMY LEMON CHEESECAKE

Likeur 43 | Limoncello 8,50

COLD BREW COFFEE

House blend 7,50




Waar Peter op zijn koksopleiding nog eindeloos snijtechnieken moest oefenen,
gebruikte Stef daar gewoon een keukenmachine voor. Een gesprek met Peter, een
doorgewinterde chef-kok, en Stef, een jonge en creatieve chef, onthult hoe de samen-
werking tussen verschillende generaties de culinaire wereld in beweging zet.

TEAMSPIRIT

Voor Peter waren de keukenpraktijken
van vroeger, zoals het kneden van deeg
en het perfectioneren van snijtechnie-
ken, essentieel tijdens zijn opleiding. In
tegenstelling tot hem gebruikte Stef een
keukenmachine om deze taken te
vergemakkelijken. Ondanks deze
verschillen blijft de essentie van
klassieke kooktechnieken een onmis-
bare basis voor beide chefs. “De basis
zoals ik hem heb geleerd, zie je nog
steeds terugkomen. Veel nieuwe
recepten en gerechten beginnen altijd
met de basis zoals hij ooit bedacht is,”

vertelt Peter.

DE SMAAK VAN VERBINDING

De unieke dynamiek tussen Peter en
Stef resulteert in een uitgebreid menu

met een gevarieerde reeks gerechten.

Een goede basis van Peter met de creati-

viteit van Stef zorgt voor deze

gevarieerde kaart. “De band die door het

samenwerken in een keuken wordt
gevormd is heel sterk”, bevestigen ze
beiden. Deze band weerspiegelt zich in
hun gerechten, waar de combinatie van
ervaring en vernieuwing tot leven komt.
“We vullen elkaar perfect aan en dat
proef je terug in onze gerechten,” zegt

Peter met een glimlach.

INSPIRATIEBRON

De passie voor koken is diep verankerd

bij Peter en Stef. “Eten heeft altijd

centraal gestaan.” De drang naar
vernieuwing in gerechten inspireert
Stef. “Ik ben altijd op zoek naar die
kleine twist in een gerecht.” Stef’s
inspiratiebron is zijn wereldreis in 2018.
“Ik heb verschillende keukens en
eetculturen ervaren. Tot op de dag van
vandaag haal ik daar veel inspiratie uit.”
Peter vindt zijn inspiratie in teamwork
en brainstormsessies in de keuken. “Het
is prachtig om samen een gerecht te
creéren waar iedereen aan heeft

bijgedragen.”

KLASSIEKE GERECHTEN
IN EEN HIP JASJE

Stef voegt vernieuwing en trends toe

aan de keuken, terwijl Peter ervaring en

traditionele kennis inbrengt.

We vroegen aan Stef wat we van Peter
kunnen leren: “Oude kooktechnieken en
klassieke bereidingswijzen. Onze
keuken gebruikt nog steeds als basis
oude kooktechnieken die Peter allemaal
beheerst. Voor veel nieuwe gerechten
vallen we terug op die sterke basis, zo
steken we klassieke gerechten in een hip

jasje,” legt Stef uit.

In hun samenwerking komen oude
technieken op een frisse en verrassende
manier tot leven. Dit vormt de kern van
hun culinaire samenwerking, waar oud
naast nieuw schittert.

Bij Wittern Restaurant bewijzen ze dat
ervaring en innovatie perfect kunnen

samenkomen.




TOMATENSOEPJE POFFERTJES = 1

Gehaktballg?j_gs. ; 4,00 Stroop | Poedersuikér 6,50
i - KINDER TOSTI 1o716.00 UUR TE BESTELLEN

Met verse frietjes 19,50 I""_ Ham | Kaas | Ketchup 4,50

BIEFSTUKJE _ “KINDER 1JSJE

Verse frietjes | Champignonsaus _g;lilie ijs | Slagroom | Snoepjes 5,50

VERSEFRIETJESMET .~ 7 PUNKYIJSBEKER

Keuze uit: Frikandel | Bitter_bél | Kaassoufflé . 7 125 De beker mag mee naar huis! 5,50

‘‘‘‘‘‘‘‘‘‘



1,00 per stuk

Vanaf 6 stuks te bestellen

Mayonaise | Curry

Mayonaise | Curry

Mosterd | Cornichons

Chilisaus

Paprika | Cheddar | Rode ui | Kaas | (Pulled chicken +3 euro)

Srirachamayonaise

Citroen | Vinaigrette | incl. 2 glazen Mas Oliver Cava

9,75

8,75

8,25

8,75

8,75

8,50

29,50

wew 18,50
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BELEEF DE ZEEUWSE OESTERS EN
PEREN OP DE NOORDKADE

VOIOR SMARK

In 1965 werd tussen de eilanden Schouwen-Duiveland en Noord-Beveland de Zeel -
andbrug geopend. Het werd dé verbinding tussen deze twee prachtige eilanden met
hun unieke elementen. Als je vanaf Schouwen-Duiveland over deze iconische Zeel-
andbrug rijdt, vind je meteen aan de rechterkant een prachtig dorpje genaamd
‘Colijnsplaat’. Het is een dorpje met nog geen 2000 inwoners, maar heeft nog wel een

HEY TOFFE PEER!

Dit kleine dorpje draagt een groots verhaal met zich mee.
Tijdens de watersnood van 1953 probeerden een aantal
mannen om Colijnsplaat te redden van een overstroming. De
vloedplanken en de steunbéer, die door het hoge water dreig-
den te bezwijken, moesten overeind blijven.

Maar tegen de kracht van het water was bijna niet te
vechten... Een door de storm losgeslagen vrachtschip kwam
als golfbreker voor de coupure terecht en behoedde het

Zeeuwse dorpje voor verdere vernietiging. Deze gebeurtenis

staat ndg altijd bekend als ‘Het wonder van Colijnsplaat.’

Daarnaast kenmerkt Zeeland zich door de vele fruitboom-
gaarden. En zo heeft Wittern nu ook zijn eigen e
perenboomgaard in het Zeeuwse Colijnsplaat! Met de juiste
balans van zon, regen en wat liefde kunnen jullie vanaf dit

najaar hopelijk genieten van de vele gerechtjes waarin onze

eigen peren in verwerkt zullen zijn. Denk aan heerlijke
stoofpeertjes, zelfgemaakte perenijsjes, biologisch perensap 0 NZ G EN PER E N I N n
VERWERKT ZULLEN ZIJN

of een tarte tatin!

Restaurant




Afgelopen zomer kregen we de unieke
kans om met Zeeland’s Roem samen te
mogen werken in het pittoreske

Yerseke. Onze oesterbedden zijn als

een schatkamer, waar de bruisende getij-
den van de Oosterschelde een

culinair meesterwerk voortbrengen.

Onze oester, een gewild culinair hoogstandje en wereldbe-
roemd om zijn schitterende schelp, mooie zachte visvlees en
romige zilte smaak. Een geschenk uit de zee en een feestje
voor de ware fijnproever. Een kennismaking met de verruk-

kelijke Wittern oester is dan ook een onmisbare ervaring.

Na een periode in Yerseke verhuizen onze oesters naar het

idyllische Setubal, gelegen in het zonnige zuiden van

Portugal. Hier vinden ze een nieuw thuis in langwerpige
zakken van duurzaam kunststof gaas, die boven de zeebodem
hangen. Met liefde en vakmanschap worden de oesters in
eigen beheer begeleid. Door het heerlijke zonnetje groeien ze
relatief snel uit tot de perfecte oester.

Waan jezelf in een symfonie van smaken wanneer je onze
oester combineert met onze Mas Oliver Cava, een match

made in food heaven!

Citroen | Vinaigrette | incl. 2 glazen Mas Oliver Cava 29,50

Elke van deze kostbare juweeltjes wordt zorgvuldig door
ervaren oesterliefhebbers op kwaliteit getest en individueel
met veel aandacht bereid. Een eerbetoon aan de zee en aan de
verfijnde fijnproever die wij met trots verwelkomen in ons
restaurant. Stap aan boord van een culinaire reis, omarm de

smaken van de zee en leg jezelf in de watten.
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BLBRELS

CAVA RUBINAT BRUT
MAS OLIVER glas 5,75 - fles 30,00

PROSECCO SPUMANTE SALT'

MASS BIANCHET glas 6,00 - fles 32,50
VEUVE CLICQUOT BRUT
CHAMPAGNE fles 88,00

ZERO WIIN o0

ZERO VERDEJO SPARKLING
VERDUGUEZ glas 5,75 - fles 30,00

ZERO VERDEJO (WITTE WIIN)
VERDUGUEZ glas 5,25 - fles 26,50

ZERO TEMPRANILLO (RODE WIIN)
VERDUGUEZ glas 5,50 - fles 30,00

PROEF DE
KAART VAN
ELIROAAR

Een dwarsdoorsnede van Europa,
dankzij onze partners van Wijn-
divas. Van wit tot rood, van zoet
tot zero.



LES VIGNERONS DES ALBERES glas 5,75 - fles 30,25

ULTIMATE PROVENCE fles 46,75

SINFORIANO glas 5,50 - fles 27,50 VERDUGUEZ glas 5,25 - fles 26,50
LES VIGNERONS DES ALBERES glas 5,75 - fles 30,00 CANTORE DI CASTELFORTE glas 6,00 - fles 31,50
CHARDONNAY fles 55,00 CELLIER DES DEMOISELLES glas 5,50 - fles 30,00
CA'BASSO glas 6,00 - fles 31,50 CROSAROLA fles 36,50
SCHMITT-SOHNE glas 5,25 - fles 26,50 CROSOROLA CLASSICO fles 66,00
CHRISTOPH BRANDL fles 38,50 LARITA fles 50,00

[EIEE]  MEER WETEN OVER mm o
Sty DEZE HEERLLIKE WIINEN? wu n ;‘ 7aS
-t wijndivas.com
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VAN DE TAR

—a A
BROUWERIJ
DE VLEEGHEL

Na bijna 100 jaar heeft Veghel eindelijk
weer zijn eigen stadsbrouwerij. Wat is er
nu lekkerder dan een vers getapt biertje
uit jouw eigen dorp. De brouwerij is
gevestigd in ons restaurant, van
waaruit te zien is hoe speciaalbieren als
Jonge, Oude en Tripel Vleeghel, met een
hoog ‘geniet’ gehalte en vol passie wor-
den gemaakt. Ga eens kijken bij de

BAVARIA 5.0%

BAVARIA 0.5 Ls.0%

SWINCKELS 5.3%

VLEEGHEL songe - oupe - TripeL

WEIHENSTEPHANER 0.5 L 5.4%

TEXELS TAP

Vraag ernaar bij een van onze medewerkers!

WISSELTAP

Vraag ernaar bij een van onze medewerkers!

uuuuuuuuu

BAVARIAIPAos
BAVARIA RADLER o.0% o 20%
BROUWERIJ T 1J IPA o5
LA CHOUFFE BLOND 0%

LA TRAPPE NILLES 0%

WEIHENSTEPHANER
HEFEWEIZEN 0.5 L 0.5%




VANMOLL

CRAFTBEER

LANGHARIG TUIG, |
HOPPY WEIZEN 5.5Jﬂ

RODENBACH FRUITAGE 3.9%
CORONA EXTRA 4.5%
BROUWERIJ ‘T 1IJ WWIT 6.5%

LA TRAPPE WITTE TRAPPIST s5.5%
VEDETT EXTRA WHITE a2.7%

LA TRAPPE TRIPEL 8.5%
KARMELIET TRIPEL 8.4%

LA TRAPPE DUBBEL 7.0%

LA TRAPPE QUADRUPEL 10.0%

VEDETT IPA 6.0%

WANDERLUST, IPA 0%

VLEEGHEL IPA 5.0%

DOERAK; IPA 6.2%

 TOEWIJDING, BLONDE ALE 65%

TRIPLE TROUBLE, TRIPEL 85%

LATRAPPE ISID'OR 7.5%

WODAN, IMPERIAL WEIZEN 10.5%
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FEEST OF ZAKELIJKE BIJEENKOMST?

EEN PLEK
VOOR IEDERE
GELELENHEID

Wittern biedt diverse mogelijkheden, van feesten tot
zakelijke bijeenkomsten. Samen maken we er een
onvergetelijke dag van!

%,:;:E MEER WETEN OVER ONZE
s IRRANGEMENTEN?
[

wittern.nl/onze-arrangementen
o |

RU I MTES I N WITTERN Wat je ook te vieren hebt, samen maken we er iets
ZIJ N AF 'I'E H U REN VOU R moois van. Van lunch tot borrel en van bedrijfsfeest
(]

tot jubileum. Wij regelen alles van begin tot eind met

+ BEDRIJFSBORREL passie en persoonlijke aandacht. We hebben tal van

+ FEESTEN mogelijkheden en het mooiste is dat bij ons alles
mogelijk is!

+ BEDRIJFSDINER

+ DE ZAAI- EN AOOTGOEDZAAL MEER WETEN OVER DE MOGELIJKHEDEN

VAN LOCATIEHUUR BIJ WITTERN?

Neem dan vrijblijvend contact op via

partijen@wittern.nl /

+ EVENEMENT OP MAAT
+ VERGADERRLIMTE




KOFFIE

KOFFIE 2,95
CAPPUCCINO 3,15
LATTE MACCHIATO 3,75
FLAT WHITE 3,75
ESPRESSO 2,95
ESPRESSO DOPPIO 3,65

QOO

KOFFIE
SAECIAAL

IRISH COFFEE sameson 1RisH whiskey 7,50
SPANISH COFFEE tiamaria 7,50
COLD BREW COFFEE

House blend 7,50

WARME CHUCOMEI. (met slagroom +0,75) 3,00

1000000000000 0000000000020 0a 00,000, 0,0, 0

THEE

WITTERN
PLANKJE

|
Koffie, thee, éappuiccino of latte macchiato

n“mte lekkelfi'li]'en.

KEUZE UIT DE THEEDOOS HUISGEMAAKTE WORTELTAART
English breakfast | Groene thee | 3,00 Wortel | Banaan | Walnoot 5,50
Rooibos | Lemon | Earl grey | Forest fruit |

BONBONS
VERSE M U NTTH EE 3,75 Drie verschillende smaken 4,50
VERSE GEMBERTHEE 3,55 KLEINTJE MONCHOU

Bastogne | Kersen 5,00
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3 TERKE DRANK

GIN TONICS  COCKTAILS

GORDON’S LONDON DRY PORNSTAR MARTINI
Gordon Londen Dry | Citroen | Royal club tonic 6,50 Vodka | Passievrucht 8,50
MONKEY 47 GIN ESPRESSO MARTINI
Monkey 47 gin | Sinaasappel | Gember | 8,50 Vodka | Espresso 8,00
Fevertree Clementine tonic

i MOJITO
HENDRICKS GIN Munt | Limoen 8,00
Hendricks gin | Komkommer | Steranijs | 8,00

Fevertree Elderflower tonic

VIRGIN SEEDLIP 42 (aconoLvri)

Seedlip Grove 42 | Sinaasappel | Gember | 8,50

Fevertree Clementine tonic

QOO IO

GEDISTILLEERD APERITIEVEN

BACARDI RUM 6,50  APEROL SPRITZ 7,50
JAMESON WHISKY 650  LIMONCELLO SPRITZ 7,50
CRODINO (aLconovvru) 300  ARANCELLO FRIZZANTE 7,50

ORI AL AL O

LIKELIREN

AMARETTO s00  SAMBUCA s00  LIMONCELLO 5,00
BAILEYS soo  GRAND MARNIER s00  JONGEJENEVER KETEL1 5,00
TIA MARIA soo  LICOR 43 5,00

.......



NIELIW: SILO DI GRAND

Wist je dat? De Noordkade is een nieuwe bar rijker. “Het is een aanvulling op
Restaurant Wittern, maar niet bedoeld om te dineren. Veel gezelligheid met
een goed glas wijn, wat wil je nog meer?” Onder de naam Silo di Grano zal de
bar zorgen voor een heerlijke borrel voor iedereen.

VOOR IEDER WAT Wl I.S kant is het een uitvalsbasis voor ons Restaurant Wittern. Van
Net als in ons restaurant zullen we zorgen voor een goed Zutven legt uit: “Het komt geregeld voor dat bezoekers van
betaalbaar glas witte of rode wijn. Voor de fijnproevers ons restaurant nog even willen naborrelen. Als ons restau-
hebben we bovendien ook een uitgebreidere wijnkaart. rant sluit, hebben gasten dus nog de mogelijkheid om een
Met verschillende bieren van de tap en hapjes uit de keuken drankje te doen bij Silo di Grano.”

van Wittern ontbreekt er niets. Kortom, het is de perfecte

plek voor een gezellige vrijdagmiddagborrel, het volgen van IN DUSTR' ELE lUUK
een spannende voetbalwedstrijd of simpelweg om gezellig Het interieur van Silo di Gr“éno ziet er gelikt uit.
bij te kletsen. Uiteraard is de kenmerkende industriéle look nooit ver weg

op de Noordkade. Van Zutven heeft ontwerpster Gaudi Khan
DUBBELFUNCTIE Designs ingeschakeld om de bar in te richten.
De nieuwe bar op de Noordkade heeft 7 =)
eigenlijk een dubbele functi,u de ; '
ene kant is het de perfecte plek om
lekker iets te drinken en even bij /

te kletsen en aan de andere

“We zijn hartstikke blij met het
eindresultaat. Het is een mooie

toevoeging aan ons restaurant en de

_ \ \ Noordkade in het algemeen.”
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STORY OF THE NOORDKADE

MAAK L EEN

VUIST, WORD
a [ERK DOIOR
ORGANISATIE!

Zet je schrap, want we gaan terug naar de tijd van boeren die een oude wijsheid ont-
dekten: “Zodra op ieder dorp boerenverenigingen bestaan, bestuurd door echt
katholieke, goed ontwikkelde mannen, die met de hoofden van andere verenigingen
voortdurend in betrekking staan, zal ook de geduldige landman een verbazende kracht
kunnen ontwikkelen. Maak u een vuist, word sterk door organisatie!”.

Dat waren de wijze woorden van "

Norbertijner pater Gerlacus van den AL
Elsen in 1892. Hij zag het al voor zich: !/
boeren die zich verenigen in vereni- ol
gingen. En wat bleek? it {l
Zijn voorspelling kwam uit! )

(i

I

-




‘IR W .

l

Pater Gerlacus van den Elsen:

“SAMEN WERKEN OM MEER
CONTROLE TE KRIJGEN OVER
HUN PRODUCTEN"

' 1
S L >
‘ (ReRI0 MYRRR o S

1

DE BOERENCOOPERATIE

Vroeger verkochten boeren hun producten voor een appel en een ei aan
de middenstand. Maar pater Gerlacus van den Elsen (1853-1925) vond
dat niet eerlijk. Hij begon een campagne in het schilderachtige
Noord-Brabant vanuit de abdij Berne te Heeswijk om de Brabantse
boeren te overtuigen dat ze samen moesten werken om meer controle te
krijgen over hun producten. In het schilderachtige Noord-Brabant
bundelden de boeren in 1896 hun krachten en richtten de Noordbra-
bantse Christelijke Boerenbond (NCB) op. Samen lieten ze de wereld
versteld staan van hun machtige codperaties. Met een flinke dosis moed
bouwden ze één van de grootste veevoederfabrieken in heel West-Eu-
ropa: de legendarische CHV Noordkade. En dat centrale pakhuis? Dat

maakt zelfs na ruim een eeuw nog steeds indruk.

DE GROOTE SPRONG

De boeren waren klaar voor “De groote sprong”. Zo noemden ze het
toen ze in 1917 de codperatieve nieuwbouw van het CHV-complex aan
de Noordkade oprichtten voor mengvoeders, kunstmest en granen.
Toen de CHV in 1917 officieel erkend werd als een instelling van de
NCB, breidde het werkgebied zich plotseling uit tot beide bisdommen

van ‘s-Hertogenbosch en Breda.

Ui

7. Al
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40.000 KILO GRAAN

Veghel werd het kloppend hart van de NCB, omdat het op het
gunstigste punt lag voor vervoer over water, tram en spoor.
De eigen NCB-schepen lagen aan de Noordkade, waar een
elevator met een ‘olifantslurf’ 40.000 kilo graan per uur naar
de silo kon verwerken. Achter de silo bevonden zich de
maalderij, de veekoekenfabriek met mengerij en perserij, en

een aantal magazijnen voor export naar het spoor en de tram.

DE FABRIEK KOMT TOT LEVEN

Op 20 augustus 1918 opende de Brabantse gedeputeerde
jonkheer Smits van Oyen met een druk op de knop de
graansilo met veevoedermagazijn, maalderij en veekoeken-
fabriek. Met een indrukwekkend gegil van de stoomfluit

kwam de fabriek tot leven, en dat was pas het begin!

ONGEKENDE GROEI

De groei van de NCB ging als een speer. Van een handvol
leden en pakhuizen in 1912, schoten ze in 1935 naar maar
liefst 265 leden en 223 pakhuizen. De omzet bedroeg 36.618
wagons, dat was toen een verbijsterende 366.181.516

kilogram aan waarde van 14.286.082,68 gulden!

AANDELEN

Elk lid werd verplicht om een aandeel van 50 gulden te
nemen. Sinds 1917 werd een deel van de winst uitbetaald in
aandelen, waardoor het aandelenkapitaal steeg van 1.250
gulden naar 343.346 gulden in 1935. En alsof dat niet genoeg
was, leenden ze het vlottende bedrijfskapitaal van de

Boerenleenbank. Samen staan we sterk, toch?

BOERENLEENBANK

Om krediet te verlenen aan haar leden ontstonden vanuit de
NCB de eerste Boerenleenbanken. Samen sterk was het
motto. Zo kregen Eerde (1900), Veghel (1901), Zijtaart (1906)
en Mariaheide (1911) hun eigen Boerenleenbank.

Heb jij de ‘Boerenleenbank’ met pinautomaat op de Noord-

kade al gespot? Een leuke knipoog naar die tijd.

De informatietegel in het trottoir maakt deel uit van het
‘Verhaal van Veghel’, een route van tientallen gemarkeerde
plekken in Veghel en haar kerkdorpen. Hier kunnen bezoe-
kers ervaren dat de geschiedenis letterlijk onder hun voeten

ligt en maken ze kennis met het erfgoed dat we van onze

voorouders hebben geérfd.

“OP HETZELFDE MOMENT
GILDE DE STOOMFLUIT EN KWAM
DE FABRIEK TOT LEVEN!"
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CREATIVE AGENCY

VOOR
MERKE
DIE ECHT
WILLEN
VLAMME

RECLAME EN COMMUNICATIE
VOLGENS INVENTIEVE EENVOU
DIE JOUW DOELGROEP IN 4

VUUR EN VLAM ZET/,,
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DE VETSTE BIOSCOOP VAN NEDERLAND!

FILMELE ..

'NA HET ETEN? *

SHELIN
WMMM

L

SAMEN NAAR DE
/NIEUWSTEFILMS!

I]j_Ls' UNIEKE LOCATIE
;';H'ISTORISCHEAMBIANCE' |
GROOTSCOMFORT

3 HET ALLERBESTE BEELD,
* GELUID EN TECHNIEK

__

FILM RESERVEREN?

Het complete filmprogramma

INDUSTRY

en reserveringen op:

industrybioscoop.nl

SERVICE - BIOSCOOP - VEGHEL of bel (0413) 82 09 90



